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Zur optimalen Umrötung der Fleischwaren

Zur Aromabildung und Konservierung

Feines Siedesalz mit Natriumnitrit

Hochwertiges Produkt in gleich-
mäßiger Körnung

Jodiertes Nitritpökelsalz  
zur Vorbeugung von Schild- 
drüsenerkrankungen und  
Jodmangel

Durch unser integriertes  
Prozessmanagementsystem  
und durch Zertifizierungen 
nach DIN EN ISO 9001 / 14001 / 
50001 und FSSC 22000 stellen 
wir einen gleichbleibend hohen 
Qualitätsstandard sicher

Unsere Produkte sind frei  
von Allergenen und frei von  
gentechnisch modifizierten 
Organismen (GMOs)


